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Grand Wines er en vinimportør med fokus på italiensk vin. Vårt mål er å 
tilby våre kunder kvalitetsvin fra ulike regioner i Italia. Vi er opptatt av at 
produsentene har bærekraftige dyrkingsmetoder og miljøvennlig jordbruk 
og kan tilby høy kvalitet og kompromissløse standarder i hvert trinn av 
vinproduksjonsprosessen.

Grand Wines ønsker å representere både «klassiske» og «nye 
generasjons» vinprodusenter. Vi er opptatt av vinframstillingsteknikk 
som gir uttrykksfulle viner med karakter og balanse og gjenspeiler deres 
opprinnelsessted. 

Vi leverer kvalitet i alle ledd. Entusiasme, glede og fagkunnskap gir 
oss i Grand Wines en givende hverdag. Sammen med vår lager- og 
logistikkpartner, Altus Norway, tilbyr vi kompetanse, service, logistikk, salg 
og kundeoppfølging - kort sagt, kvalitet i alle ledd.

Vi håper du finner vår vinkatalog interessant. Dette er en kortfattet oversikt 
over produsenter og hvilke vin vi tilbyr. Kontakt oss om du har spørsmål 
utover det som er med i denne katalogen. Kontaktinfo finner du på baksiden.

Jan-Petter Dahle
Vinentusiast/Daglig leder
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Roberto Voerzio begynte å jobbe i vin-
markene i La Morra da han var 15 år, og 
i dag, over 50 år senere, er han anerkjent 
som en av de dyktigste av alle Baro-
lo-produsenter. 

Han produserer Barolo fra flere av La 
Morras mest kjente vinmarker, inklu-
dert Rocche dell’Annunziata, Cerequio, 
Brunate, Fossati, Sarmassa, Case Nere, 
Torriglione og La Serra. 

Roberto Voerzios filosofi er enkel: Å 
behandle vinmarkene naturlig og med 
respekt. Ingen kunstig gjødsel, kjemisk 
sprøyting, soppdrepende stoffer eller 
andre kjemikalier blir brukt. 
Varemerket hans er lav avkastning i 
vinmarkene, så mye som 50% mindre 
enn maksimalt utbytte av hva som er 

tillatt. Dette resulterer i fyldige viner 
med enorm dybde og kompleksitet.

Roberto Voerzio produserer så mange 
som seks enkeltvinmarks-baroloer i 
stort sett alle årganger. Lagringsmeto-
dene er ulike; han bruker bare barriques 
(nye og brukte) for Casa Nere, Sarmassa 
og Torriglione baroloene, mens for de 
fleste andre baroloene bruker han en 
kombinasjon av brukt barrique og 15 
eller 20 hektoliter fat.

Uansett metode, byr hver vin på en 
enestående kompleksitet og rikdom av 
smak. Elegante aromaer der hver flaske 
er et mesterverk av ektheten. Alle vine-
ne er ideelle eksempler på La Morra-sti-
len, men de trenger tid på flasken før de 
viser sine fineste egenskaper.





Roberto Voerzio  
Dolcetto d’Alba  
Priavino 2018
Rødvin med varenummer 11571701
Dufter av søte modne moreller og kirsebær. Bløt og moden 
saftig og sødmefull frukt på smak med lette tanniner og 
en beskjeden syre.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Dolcetto d’Alba. 
Ståltank i 10 md.

kr. 231,20 ekskl mva.	

kr. 289,00 inkl mva.

SMÅVILT,  LYST KJØTT OG APERITIFF
FAST OG FRUKTIG
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
DOLCETTO 100%
ALKOHOLPROSENT 13%  
SYRE 5,7 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 75 cl
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Roberto Voerzio  
Disanfrancesco  
Langhe Nebbiolo 2017

Rødvin med varenummer 11501801
Dufter av jordbær og blomster med hint av nøtter. Bitre og 
lange faste tanniner på smak med en strukturert utgang og 
en sødmefull moden frukt.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Langhe. 
12 måneder i 30% nye, 70% brukte tonnaux og fat 
(25 hl hver). 8 måneder i ståltanker.

kr. 296,96 ekskl mva.	

kr. 371,20 inkl mva.

SMÅVILT,  LYST KJØTT OG SVIN
FAST OG FRUKTIG
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14%  
SYRE 6,8 g/l  
SUKKER <3 g/l 
GLASS 75 cl
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Roberto Voerzio  
Barbera d’Alba  
Il Cerreto 2017
Rødvin med varenummer 11571601
Dufter av kirsebær og nøtter med hint av tre. Konsentrert 
sursøt frukt på smak med en tydelig frisk syre kombinert 
med balanserte tanniner. Noe varm utgang.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barbera d’Alba. 
12 md. i 30% nye, 70% brukte tonnaux og fat (25 hl hver). 8 
måneder i ståltank.

kr. 303,20 ekskl mva.	

kr. 379,00 inkl mva.

SMÅVILT,  STORVILT OG STORFE
FRISK OG FRUKTIG
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
BARBERA 100%
ALKOHOLPROSENT 14.5%  
SYRE 7,0 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 75 cl
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Roberto Voerzio  
Barolo Del Comune  
Di La Morra 2016

Rødvin med varenummer 12097701
Dyp og tett aroma med tørkede rosenblader og sedertre med hint av 
plommer og jordbær. Raffinert og fast med balanse mellom frukt,  
tannin og syre. God balanse og dybde med en lang avslutning.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barolo. 
Fermentering i stål, 24 md i en blanding av store og små fat,  
lett toast, fransk eik.

kr. 1 032,00 ekskl mva.	

kr. 1 290,00 inkl mva.

SMÅVILT OG FUGL , LAM OG SAU OG STORFE
UTVIKLET OG NYANSERT
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14%  
SYRE 6,49 g/l  
SUKKER <3 g/l 
GLASS 75 cl
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NYHET

Denne baroloen er produsert 
med druer som kommer med 2/3 
fra Gran Cru-markene Cerequio, 
La Serra, Fossati og Case Nere og 
med 1/3 fra vinmarken Boiolo.



Roberto Voerzio  
Barolo Case Nere  
Riserva 10 anni 2010
Rødvin med varenummer 12097601.
Armaer av jordbær, kirsebær, hasselnøtter og hint av støv og jord.
Fyldig, seig og polert med runde tanniner i en lang avslutning. 
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barolo. 
Fermentering i stål, 24 md i barriques, 30% nye, 70% brukte,  
8 md i stål og 7 år på flaske.

kr. 2 392,00 ekskl mva.	

kr. 2 990,00 inkl mva.

STORVILT,  SMÅVILT,  LAM OG SAU
UTVIKLET OG NYANSERT
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14,5%  
SYRE 6,1 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 75 cl

11
NYHET

Enkeltmarksvin fra 2010 i 
henhold til ny lovgivning. 
2010-årgangen er ansett 
som særdeles god i Barolo. 



Roberto Voerzio  
Barolo Cerequio 2016

Rødvin med varenummer 12135401.
Mørke frukter, tørket jord og sopp med milde hasselnøtt-
noter. Fyldig og strukturert med polerte tanniner og frukt i 
hele ganen. Veldig lang avslutning.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barolo. 
Fermentering i stål, 24 md i brukte barriques og 20 hl fat,  
8 md i stål, 8 md på flaske

kr. 2 512,32 ekskl mva.	

kr. 3 140,40 inkl mva.

STORVILT,  STORFE, LAM OG SAU
UTVIKLET OG NYANSERT
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14.5%  
SYRE 6,7 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 75 cl
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Roberto Voerzio  
Barolo Rocche  
dell’ Annunziata 2016

Rødvin med varenummer 12135701
Blomsteraktige og lyse aromaer av kirsebær og roser. 
Fyldig, kraftig og strukturert. Stor og bredskuldret 
med lang finish.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barolo. 
Fermentering i stål, 24 md i brukte barriques og 20 hl fat. 
8 md i stål, 8 md på flaske.

kr. 2 512,32 ekskl mva.	

kr. 3 140,40 inkl mva.

STORVILT,  STORFE, LAM OG SAU
FAST OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14.5%  
SYRE 6,3 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 75 cl
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Roberto Voerzio  
Barolo Brunate 2016

Rødvin med varenummer 12135501
Ren og intens frukt med utpregede noter av jordbær 
og røde roser. Fyldig med polerte tanniner. Fokusert og 
lang finish.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barolo. 
Fermentering i stål, 24 md i brukte barriques og 15 hl 
fat, 8 md i stål og 8 md på flaske.

kr. 2 512,32 ekskl mva.	

kr. 3 140,40 inkl mva.

STORVILT,  STORFE OG SMÅVILT
FAST OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14.5%  
SYRE 6,72 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 75 cl
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Roberto Voerzio  
Barolo La Serra 2016

Rødvin med varenummer 12135601.
Mørke frukter med fersk steinsopp og noe svarte trøfler, samt 
toner av brent appelsin. Fyldig med frisk og moden frukt, i 
tillegg til ultrafine tanniner. Lang og rund avslutning.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barolo. 
Fermentering i stål, 24 md i brukte barriques og 15 hl fat,  
8 md i stål og 8 md på flaske.

kr. 2 512,32 ekskl mva.	

kr. 3 140,40 inkl mva.

STORVILT,  SMÅVILT OG STORFE
FAST OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14.5%  
SYRE 6,59 g/l  
SUKKER <3 g/l 
GLASS 75 cl

15
NY ÅRGANG



Roberto Voerzio  
Barolo Fossati 2016

Rødvin med varenummer 12135801.
Aromaer av rosenblader og mørk frukt med salt og  
pepper - subtilt og tilgjengelig. Fyldig, men sentrert. 
Modne tanniner og en lang, markert avslutning.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barolo. 
Fermentering i stål, 24 md i brukte barriques og 15 hl fat,  
8 md i stål, 8 md på flaske

kr. 2 512,32 ekskl mva.	

kr. 3 140,40 inkl mva.

STORVILT,  STORFE, LAM OG SAU
FAST OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14.5% 
SYRE 6,54 g/l
SUKKER <3 g/l
GLASS 75 cl
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Roberto Voerzio  
Barolo Cerequio 2012

Rødvin kun HoReCa.
Moden og krydret duft med hint av ristede mandler og tre. 
Moden og bløt frukt med lange og tydelige tøffe tanniner.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barolo. 
24 md. i brukte barriques og 120 hl fat. 8 måneder i stål-
tank, 8 måneder på flaske.

kr. 1 992,00 ekskl mva.	

kr. 2 490,00 inkl mva.

STORVILT,  STORFE, LAM OG SAU
UTVIKLET OG NYANSERT
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14.5%  
SYRE 6,1 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 75 cl
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Roberto Voerzio  
Barolo Rocche  
dell’ Annunziata 2015

Rødvin kun HoReCa.
Dufter av kirsebær og nøtter med hint av mandel og tre.  
Faste og lange tanniner på smak med en moden og bløt frukt. 
Knusktørr og lang fast finish.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barolo. 
24 måneder i brukte barriques og 120 hl fat. 8 måneder  
i ståltank, 8 måneder på flaske.

kr. 2 392,00 ekskl mva.	

kr. 2 990,00 inkl mva.

STORVILT,  STORFE, LAM OG SAU
FAST OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14.5%  
SYRE 6,1 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 75 cl
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Roberto Voerzio  
Barolo Fossati 2015

Rødvin kun HoReCa.
Dufter søte modne kirsebær med hint av nøtter. Saftig og rik 
bløt frukt med en balansert syre og lange raffinerte tanniner.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barolo. 
24 måneder i barriques, 30% nye, 70% brukt. 8 måneder i 
ståltank og 8 måneder på flaske.

kr. 2 392,00 ekskl mva.	

kr. 2 990,00 inkl mva.

STORVILT,  STORFE, LAM OG SAU
FAST OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14.5% 
SYRE 6,4 g/l
SUKKER <3 g/l
GLASS 75 cl
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Roberto Voerzio  
Barolo Brunate 2015

Rødvin kun HoReCa.
Floral duft med hint av tre, vanilje og nøtter. Bløt og 
sødmefull sursøt frukt på smak med en begynnende 
modenhet og lange faste tanniner.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barolo. 
24 måneder i brukte barriques og 15hl fat. 8 måneder i 
ståltank, 8 måneder på flaske.

kr. 2 392,00 ekskl mva.	

kr. 2 990,00 inkl mva.

STORVILT,  STORFE OG SMÅVILT
FAST OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14.5%  
SYRE 6,5 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 75 cl
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Roberto Voerzio  
Barolo La Serra 2015

Rødvin kun HoReCa
Dufter av søte jordbær og hasselnøtter med hint av tre. Saftig 
og konsentrert rik og sødmefull litt varm frukt på smak med 
lange og faste tanniner. Tørr utgang.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barolo. 
24 måneder i brukte barriques og 15hl fat. 8 måneder i stål-
tank, 8 måneder på flaske.

kr. 2 392,00 ekskl mva.	

kr. 2 990,00 inkl mva.

STORVILT,  SMÅVILT OG STORFE
FAST OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14.5%  
SYRE 6,3 g/l  
SUKKER <3 g/l 
GLASS 75 cl
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Roberto Voerzio  
Barolo Torriglione 2013 
Magnum

Rødvin med varenummer 11570805
Dufter av kirsebær med innslag av blomster og nøtter.  
Moden og tilgjengelig sødmefull frukt på smak med lange 
og raffinerte tanniner. Tilgjengelig, men uhyre konsentrert.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barolo. 
24 måneder i barriques, 30% nye, 70% brukt. 8 måneder i 
ståltank, 8 måneder på flaske.

kr. 3 592,00 ekskl mva.	

kr. 4 490,00 inkl mva.

STORVILT,  STORFE OG SMÅVILT
UTVIKLET OG NYANSERT
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 15%  
SYRE 6,3 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 150 cl
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Roberto Voerzio  
Barbera d’Alba Pozzo  
dell’ Annunziata 2015 
Magnum

Rødvin med varenummer 11571105
Dufter av vanilje og krydder med hint av søte plommer. 
Konsentrert og sødmefull rik frukt på smak med en frisk 
syre og lett raffinerte tanniner.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barbera d’Alba. 
15 måneder i barriques, 30% nye, 70% brukt. 5 måneder i 
ståltank og 18 måneder på flaske.

kr. 2 932,00 ekskl mva.	

kr. 3 665,00 inkl mva.

STORFE, LAM, SAU OG SMÅVILT
FRISK OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
BARBERA 100%
ALKOHOLPROSENT 15.5%  
SYRE 7,5 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 150 cl
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Cesare Bussolo er født og 
oppvokst i hjertet av Langhe, 
La Morra, en av landsbyene 
i Barolo-appellasjonen. Da 
han var liten gutt lekte han 
med søsteren sin i vinmar-
kene som han i dag har vært 
heldig å få lov til å dyrke 
sin egen vin. Etter utdannelsen på Alba 
Wine School, jobbet han i mange år i 
hos vinprodusenten Bovio i La Morra. 
I 2007 begynte han som vinmaker hos 
ikonet Roberto Voerzio i La Morra, der 
han fortsatt har ansvaret. Det at han har 
fått lære av mesteren selv, gjorde ham i 
stand til å utvikle sin egen vin og i 2009 
kjøpte han Santa Lucia, en rundt 90 år 
gammel gammel vinmark i et område 
som var veldig godt egnet for dyrking av 
Barbera. 

I 2014 fikk Cesare tilgang på Fossati-vin-
marken og eventyret med Barolo-pro-
duksjonen begynte! Cesare vurderer 

denne vinmarken som en 
«burgunder grand cru», 
sydvendt 330 meter over 
havet,  der jorden er rik 
på hvit kalkholdig leirjord 
og mergel. Dyrkingen er 
organisk uten bruk av 
kjemiske hjelpemidler.

I kjelleren videreføres den levende og 
naturlige retningen, med maserasjon 
med villgjær i 15-30 dager og spontan 
malolaktisk gjæring i stål, deretter 12 
eller 24 måneders modning i franske 
barriques (20% nye og 80% brukte), uten 
noen form for filtrering.

For øyeblikket er Cesare Bussolo på mar-
kedet med Barbera Santa Lucia 2017 og 
Barolo Fossati 2016, og i 2021 kommer 
hans andre Barolo, Barolo del comune 
di La Morra, samt Barbera Roscaleto 
og Dolcetto, alle med en fellesnevner: 
Kvalitet!





Cesare Bussolo  
Barbera d’Alba  
Vigna Santa Lucia 2017

Rødvin med varenummer 11891301.
Aroma av små bær, plomme, fioler, kirsebær og grafitt. 
Fyldig med frisk syre, modne tanniner, balansert og 
med lang avslutning.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barbera d’Alba. 
Fermentering og maserasjon i ståltank med spontan 
gjæring.  Lagring i fransk barrique 
(85% brukte og 15% nye) i 12 md.

kr. 279,20 ekskl mva.	

kr. 349,00 inkl mva.

STORFE, LAM SAU OG SMÅVILT
FRISK OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
BARBERA 100%
ALKOHOLPROSENT 14.5%  
SYRE 7,07 g/l  
SUKKER 0,9 g/l  
GLASS 75 cl

26
NYHET



Cesare Bussolo  
Barolo Fossati 2016

Rødvin med varenummer 11891201.
Mørke kirsebær, nyperoser, bringebær, teblader, appelsin-
skall. Fyldig med markante tanniner, balansert med frisk 
syre, kompleks og mineralsk lang avslutning.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barolo. 
Fermentering og maserasjon i ståltank med spontan gjæ-
ring. Lagring i fransk barrique (75% brukte og 25% nye) i 
24 md.

kr. 1 192,00 ekskl mva.	

kr. 1 490,00 inkl mva.

STORVILT,  SMÅVILT OG STORFE
FAST OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14.5%  
SYRE 7,05 g/l
SUKKER 0,14 g/l 
GLASS 75 cl

27
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Langhe er bakteppet for historien til 
dette 120 år gamle, familiedrevne sel-
skapet. Claudio Alario og hans familie 
ligger i Diano d’Alba, midt blant skrå-
nende grønne åser og vakre vinmarker, 
der dedikert stell og dyrking av druene 
Dolcetto, Nebbiolo og Barbera foregår. I 
1988 forvandlet Claudio vingården, fersk 
fra universitetet med en grad i jordbruk 
fra the Agrarian Institute og med flere 
års erfaring i vinmarken, begynte han 
å produsere bare Dolcetto, for deretter 
å fortsette med Nebbiolo og Barbera. I 
1995 begynte gården å produsere Barolo.

Diano d’Alba, en av de 11 Barolo-pro-
duserende kommunene, er mest kjent 
for sin utmerkede kvalitet av Dolcetto. 
Claudio produserer noen av de fineste 
Dolcetto Diano d’Alba i regionen.

Alarios vinmarker ligger i kommunene 
Diano d’Alba, og for baroloene, Serral-
unga d’Alba og Verduno.

Filosofien til selskapet er å kontinuerlig 
forbedre seg med sikte på å oppnå vin 
av beste kvalitet, gjennom naturlige 
produksjonsmetoder og et lavt utbytte i 
vinmarken.



Claudio Alario  
Dolcetto Sorì Costa Fiore 2018

Rødvin med varenummer 12097101.
Aroma av røde bær og mørke frukter. Noe lakris og eukaluptus  
og et snev av sandeltre. Frisk syre med fløyelsaktig konsistens.  
God restsødme og faste tanniner med mineralnoter.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Dolcetto di Diano d’Alba. 
Temperaturkontrollert i rotorfermentor i 8 dager, 
lagring 10 md i ståltanker

kr. 212,00 ekskl mva.	

kr. 265,00 inkl mva.

STORFE, LAM SAU OG SMÅVILT
FRISK OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
BARBERA 100%
ALKOHOLPROSENT 14.5%  
SYRE 5,7 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 75 cl
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Dolcetto di Diano d’Alba-appellasjonen 
ble i 2010 forfremmet til DOCG-status 
og har i dag et samlet vinmarkssareal 
på omtrent 300 hektar. Vinrankene er 
plantet på kalkholdig, sandig og tufa-rik 
jord med solrik sørvestlig eksponering.



Claudio Alario  
Barbera d’Alba  
Valletta 2017

Rødvin med varenummer 12097201.
Aromaer av ren frukt, kanel og muskatnøtt med hint av 
vanilje, røyk, mandel, lær, mynte og urter. Frisk syre, 
plommer,  kirsebær og litt pepper og jord. Myke tanniner 
og en frisk og lang ettersmak.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barbera d’Alba. 
Temperaturkontrollert i rotorfermentor i 14 dager, lagring 
20 md 50/50 i brukte og nye barriques.

kr. 279,20 ekskl mva.	

kr. 349,00 inkl mva.

STORVILT,  SMÅVILT OG STORFE
FAST OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 15%  
SYRE 5,9 g/l
SUKKER <3 g/l 
GLASS 75 cl
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Claudio Alario  
Nebbiolo d’Alba  
Cascinotto 2017

Rødvin med varenummer 12097301.
Aroma av modne fruktsmaker etterfulgt av noe lær, våt 
tobakk og indisk krydder. Sødmefulle faste tanniner, lær-
aktig og rik munfølelse. Moderat lengde.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Nebbiolo d’Alba. 
Temperaturkontrollert i rotorfermentor i 14 dager, lagring 
20 md 50/50 i brukte og nye barriques.

kr. 279,20 ekskl mva.	

kr. 349,00 inkl mva.

STORVILT,  SMÅVILT OG STORFE
FAST OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14,5%  
SYRE 5,8 g/l
SUKKER <3 g/l 
GLASS 75 cl
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Claudio Alario  
Barolo Riva Rocca 2016

Rødvin med varenummer 12097401.
Modne aromaer av rød frukt med innslag av tjære, toner av seder-
tre, valnøtter og mørke røstede urter. En saftig og moden kjerne 
med smakfulle, mørke frukter med slepne tanniner og en myk 
avslutning.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barolo. 
Temperaturkontrollert i rotorfermentor i 15 dager, lagring  
24 md i nye barriques. 12 md 30 hl botti, 6 md på flaske.

kr. 399,20 ekskl mva.	

kr. 499,00 inkl mva.

STORVILT,  SMÅVILT OG STORFE
FRISK OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14.5%  
SYRE 5,9 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 75 cl
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Claudio Alario  
Barolo Sorano 2016

Rødvin med varenummer 12097501.
Aroma av modne, røde og mørke bær, toner av asfalt og 
tjære. Plysjaktig struktur med lange og saftige tanniner. 
Lang utgang.
Land, distrikt: Italia, Piemonte, Barolo. 
Temperaturkontrollert i rotorfermentor i 15 dager, lagring 
24 md i nye barriques. 12 md 30 hl botti, 6 md på flaske.

kr. 463,20 ekskl mva.	

kr. 579,00 inkl mva.

STORVILT,  SMÅVILT OG STORFE
FAST OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
NEBBIOLO 100%
ALKOHOLPROSENT 14,5%  
SYRE 5,9 g/l
SUKKER <3 g/l 
GLASS 75 cl
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Tua Rita er en vingård som ligger i 
Suvereto, Toscana. Da Rita og Virgilio 
kjøpte det i 1984, falt de for de pittoreske 
omgivelsene og et ønske om å leve i kon-
takt med naturen. De originale 2 hektar 
med vinmarker har nå blitt 45 hektar 
plantet mark. 

Vinprodusenten ga ut sin første årgang 
i 1992, og begynte snart å motta priser 
og utmerkelser fra vinentusiaster over 
hele verden for sine rike, fyldige viner. 
På bare fem korte år hadde 100% Merlot 
oppnådd kultlignende status og fått 
fremragende rangeringer fra verdens 
mest prestisjefylte vinkritikere og 
vinpublikasjoner. Kritiker Robert Parker 
Jr. sa at Redigaffi fra 1999 var ”så nær 

perfeksjon som en vin kan få.” Året etter 
ga han Redigaffi fra 2000 en perfekt 100 
poengsum. Bordeaux-blandingen, Giusti 
di Notri, gis også universell ros.

Tua Rita ligger i Suvereto, en liten 
middelalderby i den toskanske provin-
sen Livorno, på kysten sør for Bolghe-
ri. Suvereto har endelig en helt egen 
appellasjon og ble gitt full DOCG-status 
i november 2011. Vinprodusenten ligger 
bare 300 fot over havet, på leireaktig, 
siltig jord.

Luca D’Attoma, Tua Ritas vinprodusent, 
holder utbyttet til et minimum for å 
sikre konsentrasjon av smaker.





Tua Rita 
Perlato del Bosco  
Rosso 2018
Rødvin vin med varenummer 11968601.
Aroma av frukt, bær, sjokolade, hasselnøtter og et snev av 
tørr jord. Middels til god fylde, faste myke tanniner, frisk 
lang avslutning.
Land, distrikt: Italia, Toscana, Øvrige
Lagring i 20 hl koniske eikefat i 6 md og deretter 10 md i 
barriques.

kr. 319,20 ekskl mva.	

kr. 399,00 inkl mva.

LYST KJØTT, SVIN OG APERITIFF
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
SANGIOVESE 100%
ALKOHOLPROSENT 14.5%
SYRE 5,1 G/L
SUKKER <3 G/L
GLASS 75 CL

36
NYHET



Tua Rita 
Perlato del Bosco 
Bianco 2019
Hvitvin med varenummer 11961801.
Aroma av tropisk frukt og hvite blomster med hint av sitrus, 
honning og safran.
Frisk og balansert.
Land, distrikt: Italia, Toscana, Øvrige
Lagring på ståltank.

kr. 239,20 ekskl mva.	

kr. 299,00 inkl mva.

LYST KJØTT, FISK OG APERITIFF
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
VERMENTINO 100%
ALKOHOLPROSENT 14%
SYRE 5,6 G/L
SUKKER <3 G/L
GLASS 75 CL

37
NYHET



Tua Rita 
Rosso Dei Notri 2019
Rødvin vin med varenummer 12096501.
Aromaer av sjokolade og mørk frukt med hint av bjørnebær, 
kirsebær og hasselnøtter. Middels fylde, fine tanniner med 
hint av urter og mørk frukt, med en rik finish.
Land, distrikt: Italia, Toscana, Øvrige
80% ståltank, 20% på fat.

kr. 319,20 ekskl mva.	

kr. 329,00 inkl mva.

LYST KJØTT, SVIN OG STORFE.
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
30% SANGIOVESE, 30% CABERNET  
SAUVIGNON, 20% MERLOT, 20% SYRAH
ALKOHOLPROSENT 14.5%
SYRE 4,38 G/L
SUKKER <3 G/L
GLASS 75 CL
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Tua Rita 
Lodano 2017
Rødvin med varenummer 12096301.
Kompleks duft av bjørnebær og blåbær med undertoner av 
krydder og sort-te. Ekstremt floral. Fyldig, seig og saftig. 
Strukturerte tanniner og kraftig avslutning.
Land, distrikt: Italia, Toscana, Øvrige
Modning i cirka 12 md i nye og ”brukt-en-gang” barriques. 
Tappes i mars, lagres deretter på flaske.

kr. 463,20 ekskl mva.	

kr. 579,00 inkl mva.

STORFE, SVIN OG LYST KJØTT
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
60% PETIT VERDOT, 40% MERLOT
ALKOHOLPROSENT 15,5%
SYRE 5,03 G/L
SUKKER <3 G/L
GLASS 75 CL
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Dette er første utgave og årgang av 
denne vinen. Lodano er en harmo-
nisk balanse mellom druene Merlot og 
Petit Verdot. Lodano Rosso er intens, 
men likevel tiltalende og lett å drikke.



Tua Rita 
Giusto di Notri 2017
Rødvin vin med varenummer 12096201.
Lys og fruktig med floral duft og hint av små mørke frukter.  
Medium til full fylde. Modne og intense tanniner. Strukturert 
med lang avslutning. 
Land, distrikt: Italia, Toscana, Øvrige
Modning i cirka 18 md i nye og ”brukt-en-gang” barriques. 
Tappes om sommeren, lagres deretter på flaske.

kr. 796,00 ekskl mva.	

kr. 995,00 inkl mva.

LYST KJØTT, SVIN OG STORFE.
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
80% CABERNET SAUVIGNON, 10% MERLOT, 
10% CABERNET FRANC
ALKOHOLPROSENT 14.5%
SYRE 5,5 G/L
SUKKER <3 G/L
GLASS 75 CL
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Navnet hyller kirken San Giusto i  
Suvereto, og den første vinmarken som 
ble plantet i Notri, der vingården ligger. 
Produsert første gang i 1992 og har med 
2017-årgangen sitt 25-års jubileum. 



Tua Rita 
Keir 2017
Rødvin med varenummer 12096401.
En amfora-laget syrah med aroma av bær, hasselnøtter og 
noe sjokolade. Hint av krydder og chilipepper. Medium til 
full fylde. Kremete og polerte tanniner. Kjøtt. Våt jord.
Land, distrikt: Italia, Toscana, Øvrige
6 md maserasjon i terrakotta-amforaer laget av toskansk 
leire. Deretter lagring i brukte barriques.

kr. 1 039,20 ekskl mva.	

kr. 1 299,00 inkl mva.

STORVILT,  SMÅVILT OG STORFE
FRISK OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
SYRAH 100%
ALKOHOLPROSENT 15%  
SYRE 4,6 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 75 cl
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Tua Rita 
Per Sempre 2015
Rødvin vin med varenummer 12096101.
Kompleks duft av tørkede blomster og røkt kjøtt med hint 
av plommer og mørke bær. Fyldig, lagvis og raffinert med en 
strukturert munnfølelse. Te og mørke frukter.
Land, distrikt: Italia, Toscana, Øvrige
18-20 md i barriques og deretter ca. 4 md i flaske.

kr. 1 479,20 ekskl mva.	

kr. 1 849,00 inkl mva.

STORVILT,  SMÅVILT OG STORFE
FRISK OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
SYRAH 100%
ALKOHOLPROSENT 15%  
SYRE 5,3 g/l  
SUKKER <3 g/l
GLASS 75 cl
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Tua Rita 
Redigaffi 2017
Røvin med varenummer 12096001.
Kompleks aroma av blomster, bjørnebær, hasselnøtter med 
hint av tobakk, lakris og kakao. Fyldig, lagvis og kremet. 
Modne, faste tanniner med dybde og lengde.
Land, distrikt: Italia, Toscana, Øvrige
18-20 md i barriques og deretter ca. 4 md i flaske.

kr. 1 992,00 ekskl mva.	

kr. 2 490,00 inkl mva.

STORVILT,  SMÅVILT OG STORFE
FRISK OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
MERLOT 100%
ALKOHOLPROSENT 15%  
SYRE 5,4 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 75 cl

43
NYHET



Poggio Argentiera ble grunnlagt i 1997 
med kjøpet av Podere Adua, en eiendom 
med historie tilbake til starten av det 20. 
århundre, da myrområdet i Maremma 
virkelig begynte å dreneres.

I 2001 ble eiendommen utvidet med 
oppkjøpet av en annen gård, Podere Ke-
eling, og i dag eier vinprodusenten over 
22 hektar vinmarker, alle i Morellino di 
Scansano-appellasjonen.

I 2015 tok Tua Rita over ledelsen av Pog-
gio Argentiera og signerte en langsiktig 
leiekontrakt som løper ut i 2039.

Arbeidet i vinmarken skjer med respekt 
og i en naturlig syklus, og fra og med 
2009 følger produsenten prinsippene og 
praksisene i økologisk landbruk.

Podere Adua ligger i en sone ved siden 
av Maremmas nasjonalpark, med strand-
området Marina di Alberese, bare 6 kilo-
meter unna. Jordsmonnet her består av 
sand, leiraktig jord og organiske stoffer.

Podere Keeling ligger høyere, på åssi-
dene til byen Scansano, bestående av 
skrånende terreng, der den steinete 
sammensetningen av leire og humushol-
dig jord har gjort det mulig å opparbeide 
vinmarker med eksepsjonelt potensiale 
og unik karakter. 

Landskapets naturlige tilbøyeligheter, 
eksponering og småsteinrike jordko-
mposisjoner resulterer i vinmarker 
med ekstraordinær sjarm og et tydelig 
uttrykk av sitt terroir.





Poggio Argentiera 
Morellino Di Scansano 
2019
Rødvin med varenummer 11968701.
Duft av røde frukter og fioler med hint av lavendel og blåbær.
Frisk smak med middels fylde, tydlige tanniner. Lys krydret 
avslutning.
Land, distrikt: Italia, Toscana, Morellino di Scansano
Temperaturkontrollert fermentering og rustfrie 
ståltanker i 7 md.

kr. 199,20 ekskl mva.	

kr. 249,00 inkl mva.

ØKOLOGISK 
LYST KJØTT, SVIN OG APERITIFF
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
SANGIOVESE 100%
ALKOHOLPROSENT 14%
SYRE 5,4 G/L 
SUKKER <3 G/L
GLASS 75 CL
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Poggio Argentiera 
Vermentino 2019
Hvitin med varenummer 11968801.
Frisk lukt av hvite blomster, sitrus og grønt eple.
Lett med en syrlig friskhet i avslutningen.
Land, distrikt: Italia, Toscana, Øvrige
Temperaturkontrollert fermentering og 
lagring i ståltanker.

kr. 199,20 ekskl mva.	

kr. 249,00 inkl mva.

FISK , LYST KJØTT OG APERITIFF
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
VERMENTINO 100%
ALKOHOLPROSENT 13.5%
SYRE 5,5 G/L
SUKKER <3 G/L
GLASS 75 CL
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Poggio Argentiera 
Maremmante 2019
Rødvin vin med varenummer 5680201.
Aromaer av urter, lakris, mørke bær og krydder. 
Middels fylde. Fruktig, varm og drikkeklar.
Land, distrikt: Italia, Toscana, Øvrige
Fermentert og modnet i rustfrie ståltanker med 
kontrollert temperatur i 7 måneder.

kr. 199,20 ekskl mva.	

kr. 249,00 inkl mva.

LYST KJØTT, SVIN OG APERITIFF
FRISK OG FRUKTIG
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
75% CABERNET FRANC -  25% SYRAH
ALKOHOLPROSENT 14%
SYRE 5,15 g/l  
SUKKER <3 g/l
GLASS 75 cl
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Poggio Argentiera 
Capatosta 2016
Røvin med varenummer 5680301.
Aromaer av tørkede kirsebær supplert med frisk salvie og si-
trus, med blomsteraktige noter. Tydelige og slepne tanniner. 
Frisk syre med mineralsk avslutning.
Land, distrikt: Italia, Toscana, Øvrige
2 uker maserasjon, deretter gjæring og lagring i  
temperaturkontrollerte rustfrie ståltanker. 
Lagring 15 md i medium eikefat.

kr. 255,20 ekskl mva.	

kr. 315,00 inkl mva.

LYST KJØTT, SVIN OG APERITIFF
FRISK OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
95% SANGIOVESE -  5% ALICANTE
ALKOHOLPROSENT 14,5%  
SYRE 5,3 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 75 cl
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Poggio Argentiera 
Podereadua 2018
Rødvin vin med varenummer 12096601.
Blåbær og paprika med anis, krydder- og bærkarakter.
Middels til kraftig fylde, seige tanniner og en fast  
og tydelig finish.
Land, distrikt: Italia, Toscana, Øvrige
Maserasjon i omtrent to uker i temperaturkontrollerte  
rustfrie ståltanker. Lagring i barriques i ca 14 md.

kr. 279,20 ekskl mva.	

kr. 349,00 inkl mva.

STORVILT,  SMÅVILT OG STORFE
FRISK OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
SYRAH 100%
ALKOHOLPROSENT 14,5%  
SYRE 5,4 g/l  
SUKKER <3 g/l
GLASS 75 cl
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Poggio Argentiera 
Poggioraso 2017
Røvin med varenummer 12096701.
Friske aromaer av fioler, hyasinter, knuste steiner og  
østersskall. Toner av røde frukter og pepper. Smaksrike  
mørke frukter og kraftige tanniner som tørker ut  
munnhulen med en lang finish.
Land, distrikt: Italia, Toscana, Øvrige
Maserasjon i omtrent to uker i temperaturkontrollerte  
rustfrie ståltanker. Lagring i barriques i ca 14 md.

kr. 319,20 ekskl mva.	

kr. 399,00 inkl mva.

STORVILT,  SMÅVILT OG STORFE
FRISK OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
CABERNET FRANC 100%
ALKOHOLPROSENT 15%  
SYRE 5,25 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 75 cl
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David Sterza sin vingård ligger i den lille 
Valpolicella-landsbyen Casterna, ved 
foten av fjellkjeden Lessini. Vingården 
ble etablert i 1998, men familien har 
produsert vin gjennom en årrekke og 
har tradisjon generasjoner tilbake i tid. 
David ønsket å utvikle egen vin, fremfor 
å overlevere druene til andre vinprodu-
senter, særlig med tanke på potensialet 
i vinmarkene familien besatt. Da godset 
ble overtatt av den unge David Sterza, 
søkte han profesjonell veiledning av 
sin fetter, den anerkjente vineksperten 
Paolo Mascanzoni, og sammen startet 

de å produsere noen av de fineste vinene 
i Valpolicella. 

Robert Parker lovpriser vinene og sier 
følgende om produsenten:
«David Sterza i Fumane-området i 
Valpolicella har nylig mottatt et fortjent 
sertifikat for bærekraftig jordbruksprak-
sis. Vinmarkene hans inneholder løs 
sandsteinsjord på omtrent 200 m.o.h., 
og vinrankene er bundet opp med det 
tradisjonelle Pergola Veronese-systemet. 
Dette gir et fantastisk utvalg med vin fra 
denne produsenten.»



David Sterza 
Valpolicella 2019

Rødvin med varenummer 12096801.
Aroma av friske kirsebær med florale toner. 
Lett, fruktig og aromatisk.
Land, distrikt: Italia, Veneto, Valpolicella. 
Fermentering og lagring i ståltanker. Filtrering.

kr. 188,00 ekskl mva.	

kr. 235,00 inkl mva.

LYST KJØTT, SVIN OG APERITIFF
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
60% CORVINA, 20% CORVINONE,  
17% RONDINELLA AND 3% OSELETA
ALKOHOLPROSENT 12 .5% 
SYRE 5,5 g/l
SUKKER <3 g/l
GLASS 75 cl
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David Sterza 
Valpolicella Superiore  
Ripasso 2018

Rødvin med varenummer 12097001.
Mørke frukttoner av svisker, plommer, krydder og hint av 
tobakk. Noter av tørkede fioler og sitrus. Middels fyldig 
med frisk syre. Strukturerte tanniner med en mineralsk 
avslutning.
Land, distrikt: Italia, Veneto, Valpolicella. 
Første gjæring i ståltanker. Andre gjæring i ståltanker på 
drueskallene til Amarone. Deretter lagring i barriques i  
1 år. Filtrering.

kr. 231,20 ekskl mva.	

kr. 289,00 inkl mva.

STORFE, LYST KJØTT, LAM OG SAU
FAST OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
60% CORVINA, 20% CORVINONE,  
17% RONDINELLA AND 3% OSELETA
ALKOHOLPROSENT 14%  
SYRE 5,4 g/l  
SUKKER <3 g/l  
GLASS 75 cl
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David Sterza  
Amarone  
della Valpolicella 2015

Rødvin med varenummer 12096901.
Rik, syrlig med tetthet og definisjon. Fyldig og middels 
lang finsih med myke og polerte tanniner. Intens og 
fruktig med lyse frukttoner, kirsebær, plomme, rosiner, 
krydder, røyk og hint av urter.
Land, distrikt: Italia, Veneto, Amarone della Valpolicella. 
90 dager appassimento. Fermentering i ståltank. Lagring i 
barrique i 24 md. Filtrering.

kr. 383,20 ekskl mva.	

kr. 479,00 inkl mva.

STORFE, STORVILT LAM OG SAU
FAST OG FRUKTIG
KAN DRIKKES NÅ, BLIR BEDRE VED LAGRING
60% CORVINA, 20% CORVINONE,  
17% RONDINELLA AND 3% OSELETA
ALKOHOLPROSENT 16%  
SYRE 5,8 g/l  
SUKKER <3 g/l
GLASS 75 cl
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Barone Di Serramarrocco ligger på 
vestkysten av Sicilia, ved fotenden av 
fjellene Mount Erice, tilpasset til vinpro-
duksjon fra uminnelige tider. Jordsmon-
nene er først og fremst sammensatt av 
leiraktig jord og kalkholdig sandstein, 
iblandet noe mergel.
Eiendommen ligger i et ideelt luftig, 
maritimt mikroklima omtrent 350 meter 
over havet, med en betydelig tempera-
turforskjell mellom natt og dag.

Druetypene som benyttes i vinmarkene 
er Pignatello (Perricone), Nero d’Avola, 

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, 
Zibibbo, Grillo og Chardonney.

Serramarroccos vinmarker er delt inn i 
seks ulike «Crus», Vigna del Capitano, 
Sammarcello, Sammichele, Sakkara, 
delle Quojane e del Baglio.

Produsenten Barone Di Serramarrocco 
ønsker å reflektere Sicilia i sine viner 
gjennom sitt terroir, og med bruken av 
gamle lokale druesorter som Pignatello, 
Nero d’Avola og Grillo. Velkommen til en 
smak av Sicilia!



Barone Di Serramarrocco 
Serramarrocco 2014
Rødvin med varenummer 11558401
Dufter av tre og søte modne plommer. Rik og sødmefull mo-
den frukt på smak med lange bitre og tørre tanniner.
Land, distrikt: Italia, Sicilia, Terre Siciliane. 
Gjæring og maserasjon i rustfrie ståltanker. Lagring i 12 md. 
på 300 liter franske eikefat og 8 måneder på flaske.

kr. 295,20 ekskl mva.	

kr. 369,00 inkl mva.

STORFE, STORVILT OG SMÅVILT
FYLDIG OG SAFTIG
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
CABERNET SAUVIGNON 85%,  
CABERNET FRANC 15%
ALKOHOLPROSENT 13.5%  
SYRE 5,4 G/L  
SUKKER <3 G/L  
GLASS 75 CL
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Barone Di Serramarrocco 
Barone Di Serramarrocco 
2014
Rødvin med varenummer 11558201
Søte plommer og bær på duft med et tydelig trepreg. Heftige 
og lange faste tanniner på smak med en rik og søt frukt.
Land, distrikt: Italia, Sicilia, Terre Siciliane. 
Gjæring og maserasjon i rustfrie ståltanker. 18 måneder på 300 
liter nye franske eikefat og 10 måneder på flaske.

kr. 295,20 ekskl mva.	

kr. 369,00 inkl mva.

LYST KJØTT, STORFE OG SMÅVILT
FYLDIG OG SAFTIG
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
PERRICONE 100%
ALKOHOLPROSENT 13.5%  
SYRE 5,5 G/L  
SUKKER <3 G/L  
GLASS 75 CL
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Barone Di Serramarrocco 
Nero Di Serramarrocco 
2014
Rødvin med varenummer 11558301
Mørke bær på duft med hint av tørket frukt og nøtter. Fast 
og stram tanninstruktur med en sødmefull og moden bløt 
frukt.
Land, distrikt: Italia, Sicilia, Terre Siciliane. 
Fermentering og maserasjon i rustfrie ståltanker. Lagring 
i 8 måneder på 300 liter ett år gamle franske eikefat og 6 
måneder på flaske.

kr. 247,20 ekskl mva.	

kr. 309,00 inkl mva.

STORFE, LAM OG SAU OG SMÅVILT
FYLDIG OG SAFTIG
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
NERO D’AVOLA 100%
ALKOHOLPROSENT 13.5%  
SYRE 5,5 G/L  
SUKKER <3 G/L  
GLASS 75 CL
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Barone Di Serramarrocco 
Quojane di  
Serramarrocco 2018
Hvitvin med varenummer 11548101
Dette er en virkelig deilig zibibbo, som viser hele karakter-
bredden du kan forvente, men presentert i en frisk, elegant 
pakke. Kaprifol, tørket muskatnøtt, sitrus og persimmon. 
Frisk syre og middels fyldig munnfølelse. 
Land, distrikt: Italia, Sicilia, Øvrige. 
14/16 ° C temperaturkontrollert gjæring i rustfrie ståltanker. 
Lagring i 5 måneder på flaske.

kr. 199,20 ekskl mva.	

kr. 249,00 inkl mva.

OST, FISK OG SKALLDYR
SAFTIG OG FRISK
DRIKKEKLAR, IKKE EGNET FOR LAGRING
ZIBIBBO 100%
ALKOHOLPROSENT 13%  
SYRE 6 G/L  
SUKKER 3 G/L  
GLASS 75 CL
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Barone Di Serramarrocco 
Sammarcello 2016
Rødvin med varenummer 11548301
Duft av søt kirsebær, eukalyptus, rose, fioler, lakris og ap-
pelsinsjokolade. Lett syrlig med lang balsamisk ettersmak. 
Land, distrikt: Italia, Sicilia, Terre Siciliane. 
12/14 dager gjæring og maserasjon i rustfrie ståltanker. 
Lagring i 8 måneder på flaske.

kr. 215,20 ekskl mva.	

kr. 269,00 inkl mva.

LYST KJØTT, SVIN OG OST
FYLDIG OG SAFTIG
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
PERRICONE 100%
ALKOHOLPROSENT 13.5%  
SYRE 5,5 G/L  
SUKKER <3 G/L  
GLASS 75 CL
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Barone Di Serramarrocco 
Baglio Di Serramarrocco 
2018
Rødvin med varenummer 11548201.
Duft av rips, kirsebær, bjørnebær og lakris. Lett syrlig og 
balansert struktur med lang fruktig avslutning.
Land, distrikt: Italia, Sicilia, Terre Siciliane. 
6/8 dagers gjæring og maserasjon i temperaturkontrollerte 
ståltanker. Malolaktisk gjæring i betongtanker. Lagring i 5 
måneder.

kr. 191,20 ekskl mva.	

kr. 239,00 inkl mva.

STORFE, SVIN OG LYST KJØTT
FYLDIG OG SAFTIG
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
NERO D’AVOLA 100%
ALKOHOLPROSENT 13%  
SYRE 3,8 G/L  
SUKKER <3 G/L  
GLASS 75 CL
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Barone Di Serramarrocco 
Nero d’Avola Organic 
2019
Rødvin med varenummer 11558601.
Aroma av kirsebær, bjørnebær og hint av lakris. Balansert 
struktur med balsamisk kompleks avslutning.
Land, distrikt: Italia, Sicilia, Terre Siciliane. 
Gjæring og maserasjon i rustfrie ståltanker. Malolaktisk 
gjæring i betongtanker. Lagring i 3 måneder på flaske.

kr. 159,20 ekskl mva.	

kr. 199,00 inkl mva.

STORFE, LYST KJØTT OG SVIN
FYLDIG OG SAFTIG
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
NERO D’AVOLA 100%
ALKOHOLPROSENT 12.5%  
SYRE 5,8 G/L  
SUKKER <3 G/L  
GLASS 75 CL
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Barone Di Serramarrocco 
Grillo Organic 2018
Hvitvin med varenummer 11558501
Aroma av eksotiske frukter, hvit fersken, hagtorn, salvie og 
balsamiske urter. Lett syrlig og mineralsk med en lang fruk-
tig avslutning. Drikk nå.
Land, distrikt: Italia, Sicilia, Øvrige. 
14/16 ° C temperaturstyrt gjæring i rustfire ståltanker. Lag-
ring i 3 måneder på flaske..

kr. 159,20 ekskl mva.	

kr. 199,00 inkl mva.

FISK , SKALLDYR OG APERITIFF
FAT OG FRUKT
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
GRILLO 100%
ALKOHOLPROSENT 12.5%  
SYRE 6 G/L  
SUKKER 3 G/L  
GLASS 75 CL
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Barone Di Serramarrocco 
Chardonnay Organic 
2018
Hvitvin med varenummer 11558701.
Aroma av ananas, eksotiske frukter, salvie, aprikoser, lime 
og hvite blomster. Middels fyldig med frisk syre i en lang og 
tydelig mineralsk avslutning. Drikk nå.
Land, distrikt: Italia, Sicilia, Øvrige. 
14/16 ° C temperaturstyrt gjæring i rustfire ståltanker. 
Lagring i 3 måneder på flaske.

kr. 159,20 ekskl mva.	

kr. 199,00 inkl mva.

SKALLDYR, FISK OG APERITIFF
LETT OG FRISK
DRIKKEKLAR NÅ, MEN KAN OGSÅ LAGRES
CHARDONNAY 100%
ALKOHOLPROSENT 12.5%  
SYRE 6 G/L  
SUKKER 3 G/L  
GLASS 75 CL
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Hugo Spritz Company ble grunnlagt for 
å lage blanding av aperitiver med høy 
kvalitet, klare til å servere, kjent som 
Hugo og Spritz. Produsenten benytter 
kun ingredienser av høy kvalitet for å 
gjenspeile området, livsgleden og men-
neskene som står bak.

Produsenten holder til i Canazei, som er 
et tettsted og en kommune i Trentino i 

den nordlige italienske regionen Tren-
tino-Alto Adige / Südtirol, som ligger i 
den øvre delen av Val di Fassa, omtrent 
110 kilometer nordøst for Trento.

Canazei er er et utgangspunkt for 
utflukter og fjellklatreturer i Sella, Mar-
molada og Sassolungo og om vinteren 
tilbyr området uendelig med skikjøring i 
hjertet av Dolomittene.





Hugo Srl 
Spritz Dolomites
Aromatisert vin med varenummer 11891701.
Fruktig aroma preget av appelsin og sitrus med toner av 
urter og krydder. Moderat fyldig og fruktig drikk med preg av 
krydder og appelsinskall, elegant bitter ettersmak.
Land, distrikt: Italia, Øvrige.

Spritz Dolomites er en ferdigblandet italiensk aperitiff. Opp-
skriften stammer fra det opprinnelige Triveneto området, og 
bruker bare ingredienser av høyeste kvalitet. Den solfylte, 
oransje fargen og dens tropiske fruktaromaer er balansert 
av en bittersøt smak. Serveres avkjølt med is og en skive 
appelsin. 

kr. 119,20 ekskl mva.	

kr. 149,00 inkl mva.

APERITIFF/AVEC, DESSERT, KAKE OG FRUKT
DRIKKEKLAR, IKKE EGNET FOR LAGRING
GLERA 100%
ALKOHOLPROSENT 6,8% 
SYRE 5,5 G/L
SUKKER 100 G/L
GLASS 75 CL
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Hugo Srl 
Hugo Spritz
Aromatisert vin med varenummer 5351301.
Fruktig aroma med innslag av hvite blomster, nyplukkede 
druer og sitrus. Lett søtlig, frisk og fruktig med tydelige 
toner av hylleblomst.
Land, distrikt: Italia, Øvrige.

Hugo Spritz er en prêt-à-porter-aperitiff laget av hylle-
blomster, prosecco og sodavann. Hugo Spritz benytter en 
egenutviklet sirup som inneholder 40% av ekte hylle-
blomsterekstrakt. Serveres avkjølt med is, mynteblader og 
en skive lime.

kr. 119,20 ekskl mva.	

kr. 149,00 inkl mva.

APERITIFF/AVEC, DESSERT, KAKE OG FRUKT
DRIKKEKLAR, IKKE EGNET FOR LAGRING
GLERA 100%
ALKOHOLPROSENT 5,8% 
SYRE 5,5 G/L
SUKKER 100 G/L
GLASS 75 CL
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